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BLAIR ATHOL 2008 ® Or jaune
HIGHLAND 53%

Finish Calvados ;} Base orangée de Blair Athol perceptible et rapidement recouverte d’'une Iégére acidité
I - (cidre de pomme). Le crumble n’est pas loin.

pezi) == Le cOté acidulé est trés agréable. La vanille s’y ajoute puis c’est le tour de la tarte aux
; pommes avec quelques zestes d’orange.

Finale : Trés longue, trés persistante sur 'orange [Tourbe
; et la noix fraiche. Finish
TE—
= Intensité
"h-\_-_':lf Complexi-
— té
GLEN ELGIN 2010 ) Orjaune.
SPEYSIDE 55% _
Finish Madére :.‘L} Nez atypique car a la fois crémeux et minéral, fruité et austére. Arémes de poire et
l mangue. Une touche fumée ?

Vanille et quelques agrumes confits avec des épices bien maitrisées (clou de girofle et
poivre blanc) adoucis par I'onctuosité du vin en finale.
Finale : Assez longue, sirupeuse ou les fruits Tourbe
ressortent doucement. Cassonade et confiture
d’abricots.

Intensité

Complexi-
té

GLENGLASSAUGH 2014 @) Paille claire
HIGHLAND 54%
Finish Calvados I i‘L} Nez trés flatteur sur le coing et pomme qui sautent au nez avec le bois (chéne et noi

sette).

== Miel, vanille et caramel mou. Que c’est gourmand ! Alcool bien intégré. La pomme arrive
en second avec rondeur (aucune acidité). Tourbe
Finale : moyenne avec une note anisée en Finish
toute fin. Corps

Intensité

Complexi-
té

LAGGAN MILL =) Vin blanc

ISLAY 46%
Peated l ;} C’est plus fumé que tourbé. Notes agrumiques de citron et pamplemousse.
== C’est trés rond. Bacon a fond, c6té médicinal, cire de bougie, citron et noix de coco

(élevage fat de bourbon se fait clairement sentir).[ Tourbe
Finale: longue sur la vanille et la noix de coco. Finish

Corps
= Intensite
o = Complexi-
1 = té
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LAGGAN MILL

ISLAY 56,5%
Peated

GLENALLACHIE 2016 o)

SPEYSIDE 53,5%
Finish Porto

GLENTURRET 2013

HIGHLAND 58%
Peated

LINKWOOD 2011
SPEYSIDE 52,5%

Barrique bourbon

Or clair

Tourbe, sol forestier, gingembre, banane verte et réglisse.

Citron vert et pamplemousse. La réglisse disparait pour faire place a des notes de
caoutchouc et de silex. La fumée est trés présente.
Finale: assez courte sur la fumée avec le silex.

Tourbe

Finish

Corps

Intensité

Complexi-
té

Cuivre profond.

On a a la fois de la gourmandise (note de praliné) et de I'austérité (tourbe un peu lac
tique mais pas vraiment fumée) puis un combo vineux tourbé apparait.

C’est gras et tranchant comme un rasoir. Pas mal de poivre, du clou de girofle et de la
muscade. Des notes boisées et ameéres tapissent chaleureusement le palais.

Finale : Trés longue et chaleureuse avec I
amertume qui fait place a une vague d’épices. [ Finish

Intensité

Complexi-
té

Or

Riche et versatile car tantot du bacon grillé, tantét du bois humide, tantét du goudron
chaud et de la fumée citronnée avec de la coquille d’huitres qui apporte beaucoup
de fraicheur.

Belle viscosité (trés gras) avec beaucoup d’épices et une douce amertume (plutdt
amande torréfiée que réglisse). Le bacon grillé revient en force avec des notes de
moutarde. La goutte d’eau amplifie le coté citronné.

Finale: longue et chaude sur le bacon grillé 1a
encore avec du poivre et une note salivante.

Finish

Intensité

Complexi-
té

Or clair

Trés gourmand sur les fruits jaunes compotés saupoudrés d’épices tirant peu a peu sur |
es pommes fagon tatin (avec un caramel au beurre salé).

Attaque grasse tout de suite suivie d’un kick épicé jusqu’au bout des lévres. Une bonne
dose de fruits apparait soudainement avec la mangue poivrée en téte.

Finale : les fruits s’estompent doucement pour laisser place a des sensations grillées
et réglissées

Tourbe

Finish

Corps

Intensité

Complexi-
té




BENRINNES 2010 @ Vin blanc

SPEYSIDE 54%

Barrique de bourbon L’.«} Frais et complexe avec des notes tant6t florales, tantot végétales et tantdt sucrées.
I Quelques épices.

— = Attaque grasse avec beaucoup de matiére dont la banane verte et un c6té “solvant” qui
rappelle le rhum jamaicain.
Finale: moyenne sur la cardamone et la muscade.

Tourbe

Finish

Corps

Intensité

Complexi-
té

DAILUAINE 2010 @) Vin blanc
SPEYSIDE 54,5%
Barrique de bourbon L’.«} Frais et céréalier. De la gourmandise avec de la créme catalane a I'orange ainsi que de la

minéralité (notes de pierres séches).

= On conserve le coté patissier du nez avec de la creme aux oeufs plus que sur les fruits.
s L’alcool est parfaitement intégré.
Finale : une longue montée en puissance de 'amertume comme un café italien.

Tourbe

Finish

Corps

Complexi-
té

DEANSTONE 2014 =y Vinblanc
HIGHLAND 56,5%

i

Clairement sur la céréale et la brioche. Belle pointe saline accompagnée d’'un élégant
floral sur les clochettes de muguet. Notes de caoutchouc apres aération.

&

I = La céréale arrive en premier suivie d’un léger carné accompagné d’une pate feuilletée.
La pointe florale du nez est absente en bouche et laisse sa place a des saveurs patis
siéres pas trop sucrées.

Finale : courte sur les galettes d’avoine.

Tourbe

Finish




